Vorspeisen

1. Samosa

2 St. Knusprig gebackene Teigtaschen mit versch.Gemdise, Salatbeilage und

TamarinsoBe

2. Chicken Pakora

4,50 €

5,00 €

Hdhnerfleischstiicke mit indischen Gewdirzen in Kichererbsenmehl ausgebacken,

Salatbeilage und TamarinsoBe

3. Sabzi Pakora

4,50 €

Versch.Gemlise in Kichererbsen Teig ausgebacken, Salatbeilage und TamarinsoBe

4. Pappadam

2 St. Indischer Kichererbsenchip mit TamarinsoBe

Beilagen

5. Gali Naan

Frisch gebackenes Weizenmehl Brot mit Ingwer und Knoblauch

6. Plain Naan
Frisch gebackenes Weizenmehl Brot aus dem Tandoor-Ofen

7. Bathura

Frittiertes Weizenmehl! Brot

8. Reis Plain

Gekochter Basmatireis mit indischen Gewdirzen u. Safran

9. Achar
Scharfe indische Mixed Pickles

10. Mango Chutney

StlB-sauer eingelegte Mango mit indischen Gewdrzen

11. Raita

Joghurt mit frischem Paprika, Zwiebeln, Gurken und Tomaten

12. Dreierlei SoBen
TamarinsoBe — MinzsoBe — JoghurtsoBe

Anderungen vorbehalten

1,50 €

2,50 €

2,00 €

3,00 €

3,00 €

2,50 €

3,00 €

3,50 €

1,00 €



Suppen

13. Mulligatawny

Beriihmte sidindische Suppe aus versch. Linsen und Gefligelfleisch

14. Linsensuppe ( Vegetarisch )
Versch. Linsen nach indischer Art

15. Hiihnersuppe

Hahnchenfleisch mit indischen Gewdlirzen und Sahne

16. Tomatensuppe ( Vegetarisch )
mit indischen Gewdrzen und Sahne

Salate

17. Gemischter Salat mit hausgemachtem Kase

18. Indischer Salat mit Héhnchenbrustfiletstreifen, Zwiebeln,
Cashewnlisse und Kése

Anderungen vorbehalten

4,00 €

3,50 €

4,00 €

3,50 €

4,50 €

8,00 €



Tandoorgerichte

Alle Tandoorigerichte werden grundsétzlich mit Naanbrot serviert; es sei denn, Sie
winschen Reis.

19. Chicken Tikka 13,00 €

Héahnchenbrustfiletstiicke mariniert in JoghurtsoBe mit speziellen indischen
Gewdrzen im Tandoor-Ofen gegrillt

20. Chicken Tandoori 13,00 €

Héahnchenschenkel mariniert in JoghurtsoBe mit speziellen indischen
Gewdrzen im Tandoor- Ofen gegrillt

21. Pute Jalfrezi 13,50 €

Putenbrustfilet, mariniert in JoghurtsoBe mit speziellen indischen Gewlirzen,
im Tandoor-Ofen gegrillt

22. Mixed Grill 17,00 €

Lammfleisch, Hdhnchenbrustfilet, Putenbrustfilet und Hiihnchenschenkel
mariniert in JoghurtsoBe mit speziellen indischen Gewdrzen, im Tandoor-Ofen
geqrillt

23. Lamm Tikka 18,00 €

Lammriickensteakstticke, mariniert in JoghurtsoBe mit speziellen indischen
Gewadrzen, im Tandoor-Ofen gegrillt

Alle Tandoorigerichte werden mit MinzsoBe serviert

Extra MinzsoBe -==--=======-- 3,00 €

Anderungen vorbehalten



Hihnerfleischgerichte

Alle Gerichte werden grundsétzlich mit Reis serviert; es sei denn,Sie wiinschen

Naanbrot.

24. Chicken Vindaloo 12,80 €
Héahnchenbrustfilet, Kartoffeln, Kokos , in traditioneller VindaloosoBe

25. Butter Chicken 12,80 €
Héhnchenbrustfilet in Butter-Tomaten-CurrysoBe

26. Chicken Curry 12,50 €
Traditionell zubereitetes Hadhnchenbrustfilet in milder CurrysoBe mit Sahne

27. Chicken Madras 12,80 €
Sddindisches Hiihnergericht mit Curry-KokossoBBe

28. Chicken Kashmir 12,50 €
Héahnchenbrustfilet mit Ananas, Rosinen, Cashewnlisse, in Rahmsof3e

29. Chicken Schole 12,50 €
Héahnchenbrustfilet mit Kichererbsen, Koriander, CurrysoBBe mit Sahne

30. Chicken Saag 12,50 €
Héhnchenbrustfilet, Spinat, indische Gewdrze,Sahne,mit frischem Ingwer

31. Chicken Korma 13,00 €
Héahnchenbrustfilet, Kokos, Kdse, Cashewntisse, Mandeln und Rosinen in
SahnesoBe

32. Chicken Jakhni 13,00 €

Héahnchenbrustfilet, Joghurt, Milch, Sahne, Mandeln, weiBer Pfeffer

Alle Gerichte auf Wunsch scharf

Anderungen vorbehalten



Entenfleischgerichte

Alle Gerichte werden grundsétzlich mit Reis serviert; es sei denn, Sie wiinschen

Naanbrot.
33. Battak Curry 12,80 €
Entenbrustfilet in CurrysoBe mit Sahne, auf indische Art zubereitet
34. Battak Masala 13,80 €

Entenbrustfilet mit frischem Ingwer, Knoblauch und Gewdirzen
in Masala mit griinem Paprika und Zwiebeln

35. Battak Korma 13,50 €

Entenbrustfilet in einer mild gewlirzten SahnesoBe, mit Mandeln,Cashewnlisse,
Rosinen, Kokos und indischem Kése

36. Battak Saag 12,80 €
Entenbrustfilet, Spinat, indische Gewdrze in SahnesoBe

37. Battak Madras 13,00 €
Entenbrustfilet mit indischen Gewdirzen in Curry-KokossoBBe

38. Battak Banglori 13,50 €

Entenbrustfilet, Paprika, Ananas, Ingwer und Knoblauch in SahnesoBe

Alle Gerichte auf Wunsch scharf

Anderungen vorbehalte



Lammfleischgerichte

Alle Gerichte werden grundsétzlich mit Reis serviert; es sei denn, Sie wiinschen

Naanbrot.

39. Lamm Curry 13,00 €
Lammfleisch in milder Curry- SahnesoBe

40. Madarasi Lamm 13,50 €
Sudindisches Lammgericht mit Curry-KokossoBe

41. Lamm Saag 13,00 €
Lammfleisch in gewdrztem Spinat mit frischem Ingwer

42. Lamm Sabzi 13,00 €
Lammfleisch mit frischem Gemdise in Curry-SahnesoBe und frischem Ingwer

43. Lamm Korma 14,00 €
Lammfleisch in Mandel-SahnesoBe mit Cashewntissen, Kokos, Rosinen

44. Lamm Jakhni 13,80 €
Lammfleisch, Joghurt, Milch, Sahne, Mandeln, weiBer Pfeffer

45. Lamm Banglori 13,80 €

Lammfleisch, Paprika, Ananas, Ingwer, Knoblauch in SahnesoBe

Alle Gerichte auf Wunsch scharf

Anderungen vorbehalten



Fischgerichte

Alle Gerichte werden grundsétzlich mit Reis serviert; es sei denn, Sie wiinschen

Naanbrot.
46. Malabar Fischcurry 12,50 €
Rotbarschfilet in einer Curry-SahnesoBe
47. Fischcurry Madras 13,00 €
Rotbarschfilet mit Kokosnusscreme in CurrysoBe nach sddindischer Art
48. Fischcurry Spezial 13,50 €

Gebratenes Rotbarschfilet und Gemdlise in einer milden, s&migen RahmsoBe
mit Rosinen, Mandeln und Cashewnlisse

49. Prawn Masala 14,80 €

Gebratene Scampis in gedtinsteten Zwiebeln und Paprika in Currysof3e,
mit frischen Tomaten und Ingwer

Alle Gerichte auf Wunsch scharf

Anderungen vorbehalten



Vegetarisch

Alle Gerichte werden grundsétzlich mit Reis serviert; es sei denn, Sie wiinschen

Naanbrot.

50. Alu Saag

Spinat mit Kartoffeln in Curry-SahnesoBe, mit frischem Ingwer

51. Palak Paneer

Spinat mit hausgemachtem indischen Kédse, Sahne und frischem Ingwer

52. Alu Ghobi

Kartoffeln mit Blumenkohl, Ingwer in Curry-SahnesoBBe

53. Sabzi Curry

Frisches Mix Gemtise mit CurrysoBe und Sahne

54. Mix Dal

Versch. indische Linsen mit CurrysoBe, Zwiebeln, Garam Masala und
frischem Ingwer

55. Malei Kofta

Gemdtisebéllchen nach indischer Art mit Curry-SahnesoBe,Cashewntisse,
indischer Kése, Rosinen und Mandeln

56. Schei Paneer

Indischer Kdse, Mandel, Cashewniisse und Rosinen in SahnesoBe

57. Matter Paneer

Griine Erbsen, indischer Rahmkése mit Curry- SahnesoBe

58. Aubergin Curry

Aubergin mit griinen Erbsen in CurrysoBe

Alle Gerichte auf Wunsch scharf

Anderungen vorbehalten

10,50 €

11,50 €

10,50 €

11,00 €

10,50 €

12,00 €

9,80 €

9,80 €

12,00 €



Biryani

Eine Kombination aus Gemdise mit Fleisch, Basmatireis mild gebraten mit versch.
Gewlirzen, Mandeln, Rosinen und Raita

59. Chicken Biryani 12,50 €
Reis mit Hihnerfleisch, Rosinen, Mandeln, Cashewniisse und Gemdiise

60. Lamm Biryani 13,50 €
Reis mit Lammfleisch, Rosinen, Mandeln, Cashewntiisse und Gemliise

61. Vegetable Biryani 12,00 €

Reis mit versch.Gemlise, Rosinen, Mandeln und Cashewnl(isse

Alle Gerichte auf Wunsch scharf

Dessert
62. Rasgule 4,50 €
Milch, Quarktrockenmasse, Sojadl, Weizenmehl,Rosenwasser, Wasser,
Zuckersirup
63. Gulabjaman 4,50 €

Milch, Quarktrockenmasse, Weizenmehl, Butterschmalz, Rosenwasser,
Kardamom, Wasser, Zuckersirup

64. Mango Compact 4,50 €
Mango und Lychee mit Kokosstreusel
65. Kombi Dessert 4,50 €

Kombination von Rasgule, Gulabjaman, und Mango Compact

Anderungen vorbehalten



